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Dessert

Suss

Schokoladenkuchen herzhaft (eckig) 3
Schokoladenkuchen glutenfrei (rund) ¢
Schoko-Brownie mit Nussen 3
Saisonale Frichtewdhen vom Blech, geschnitten 3
Linzertorte vom Blech, geschnitten 3
Streusselkuchen mit Obst (Apfel, Rhabarber, etc.) 4
Tarte tatin 4
Creme-Schnitte «Millefeuille» (Blatterteig) 4
Biskuit-Roulade mit saisonaler Obstcreme-Fiillung 3
Windbeutel mit Vanille-Creme 4
Cheese-Cake mit Frucht-Topping 3
Frichte-Spiesse A\ 3

Suss im Weckglas

Panna Cotta mit Frucht-Coulis 3
Frischer Fruchtsalat 7 3
Mascarpone—Créme‘mi”t Saisonfriichten (Beerén, Pfirsich, etc.) : 3
SUssmost—Créme mit Nusskrokant 3
Tiramist mit Amaretto ' 4
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CHF /Person

Mousse au chocolat (weiss oder dunkel) oder zweifarbig 3
Gebrannte Creme mit Nusskrokant 4
Pfirsich-Safran-Mousse 4
Verschiedene Cremen oder Mousse (Schokolade, Friichte, Beeren) 3
Gefrorenes
Verschiedene Rahmparfaits (Frichten, Beeren, Schokolade, Nuss) 4
Fragen Sie nach den aktuellen Glacesorten 3
Fir ihre individuellen Wiinsche sind wir offen und beraten Sie gerne.
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