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Apeéro

Salzig kalt, Fingerfood

Nussli, Chips, Salzsstangen Q 2
Marinierte Oliven A\ 2
Parmesan-Rocks Q 3
Haussalami mit Fenchelsamen 5
Datteln im Speckmantel (CH) 3

Tomaten & Mozzarella-Spiessli mit Pesto (Saisonal)

K&se-Trauben-Spiesschen (Saisonal)

000

Gemdusesticks mit Cocktail- und Tartarsauce 3
Belegte Brote (Ei, Sellerie, Thon, Lachs, Salami, Schinken) 5
Melone mit Rohschinken (Saisonal) 4
Focaccia mit Rosmarin oder Tomate Q 3
Hausgemachtes Antipasti-Gemuse 4 3
Baguette-Sandwiches gemischt (Schinken, Kése, Salami, etc.) 4
Maistortilla-Wrap mit Gurke und Krauter-Frischkése Q 3
Maistortilla—qup mit H’ausgebeiztem Lachs und Sauerrahm 5
Maistortilla-Wrap mit Trutenschinken, Frischkase, Peperoni und Rucola ‘ 5
Bruschetta mit Tomaten und Basilikum Q 3
Crostini mit Tatar vom Rind (CH) ] 5
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Crostini mit Tatar von Rauchlachs mit Sauerrahm und Schnittlauch 5
Crostini mit hausgemachtem Antipasti-Gemuse Q 4
Fleisch-Kaseplatte 5
Késeplatte 5
Fleischplatte 5

Salzig kalt, im Weckglas

Kalte Suppe nach Saison (Gazpacho, Gurke, Melone, etc.) ~ Q 4
Marinierter Feta mit Krautern und Olivendl Q 3
Wurst-Kasesalat klassisch (Cervelat, Kase, Zwiebel) 4
Antipasti Gemusesalat Q 3
Couscous-Salat mit Tomate und Minze A\ 3
Bulgur-Salat mit Grillgemuse N 3
Kartoffelsalat Q 3
Saisonaler Gemisesalat (z.B. Selleriesalat mit Baumnussen) Q S
Salzig warm, Fingerfood

Champignons mit Frischkase tberbacken Q 3
Falafel mit Joghurt-Minze-Dip v QO 4
Pikante Hackfleisch-Bélichen (CH Rind) BBQ-Sauce , 5
Mini Burger (Rind/Schwein, Guggenheim-Dipp, Tomate) 5
Pouletspiessli an Erdnusssauce : )
Mini Frihlingsrollen : 4 4
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Mini Fruhlingsrollen (mit Poulet) 5)
Quiche Lorraine (Rahm, Kase, Speck) 4
Quiche Alsacienne (Lauch, Zwiebel, Speck) 4
Quiche Vegi (Saisongemuse, Kase) Q 3
Hausgemachte Schinkengipfeli 5
Hausgemachte Pilzgipfeli mit frischen Krautern §
Mini Arancini gefullt mit Mozzarella Q 4
Warme Suppe nach Saison (Kirbis, Lauch, Spargel, etc.) 7 Q 4
Guggenheim Kartoffel-Gemiuse Tortilla Q 3
Kichererbsen-Gemiise-Curry mit Kokosmilch, Sprossen und Koriander 4 4
Poulet-Gemiise Curry mit Kokosmilch, Sprossen und Koriander 6
Chilli con Carne 5
Chili sin Carne 4

Siiss kalt, Fingerfood

Frichte-Spiesschen (saisonal) 2 3
Cheese-Cake mit Frucht-Glasur (saisonal) 3
Schokoladenkuchen (glutenfrei) 8
Herzhafter Schokoladenkuchen | 3
Saisonale FrUcHte—Wéhén vom Blech, geschnitten 3
Linzertorte vom Blech, geschnitten 3
Cookies mit Schoko-Stiickchen ’ 2

served by

guggenheimliestal

Q Vegetarisch ~ Vegan - Preise in CHF inkl. 7,7% MwSt

Elefantehuus ¢ Mihlemattstr 6 « 4410 Liestal « T061 926 17 77 « info@elefantehuus.ch ¢ elefantehuus.ch 3



ebl
elefantehuus

Schoko-Brownie mit Niissen 3

Mini Mandelgipfel 2

Siuss kalt, im Weckglas

Panna Cotta mit Fruchte-Coulis (saisonal) 4
Mascarpone-Creme mit Saisonfriichten 4
Frischer Fruchtsalat (sasional) 2 4
Stssmost-Créme mit Nusskrokant 3
Bronnti Creme mit Niidle 3
Tiramisu mit Amaretto im Weckglas 4
Mousse au Chocolat (weiss oder dunkel) 3

Fiir ihre individuellen Wiinsche sind wir offen und beraten Sie gerne.
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